Berufsbildungswerk
Adolf Aich

Ernahrung el

Beikoch / Beikochin (IHK)

(Ausbildungsberuf nach §42m HWO)

Arbeitsplatz:
L dh ™ Versorgungskiichen (Werkskantinen, Krankenhauser, Alten- und Pflegeheime)

Berufsbeschreibung:

Zuarbeiten und bei Eignung Postenverantwortlichkeit; Warenkontrolle;
= Vorbereitungsarbeiten fur die Herstellung von Gerichten; Zubereitung
I . einfacher Speisen, Suppen und Sol3en; Herstellung von Gebéacken und
T SRspeisen; Mengenberechnungen; Bedienen und Instandhalten von
L Arbeitsgerdten und Gebrauchsgegenstanden

Fahigkeiten:

Manuelle Geschicklichkeit; korperliche Belastbarkeit; Ordnungsliebe,
Sauberkeit und Gewissenhaftigkeit; gutes Sehvermégen; Teamfahigkeit,
Verantwortungsbewusstsein; Bereitschaft zum Arbeiten an Wochenenden
Ausbildungsdauer:

3 Jahre

Kontakt:

Berufsbildungswerk
Adolf Aich gGmbH

SchwanenstraBe 92
88214 Ravensburg
Tel.: 0751 3555-8
E-Mail:
info@bbw-rv.de



Berufsbildungswerk
Adolf Aich

Ernahrung el

Fachkraft im Gastgewerbe (IHK)

(Ausbildungsberuf nach §42m HWO)

Arbeitsplatz:

Empfangs- und Servicebereich, Kiiche, Magazin und Etagenbereich in
Restaurants, Hotels, Motels, Gaststatten, Cafés, Bars, Discotheken, Mensen,

. | L Casinos bei Partyservices
= i&_;-t' A S - Berufsbeschreibung:
: o= Herstellen und Anrichten einfacher Speisen, Servieren von Speisen und
1 ) 5 1 Getranken, Getrankeausschank, Herstellung von Aufguss- und HeiBgetrénken,
il : Herrichten von Gasterdumen, Warenlagerung, Verkaufstatigkeiten, Entgegen-

nahme von Reservierungen, standiger Umgang mit Gasten und Kunden

Fahigkeiten:

Hofliches Auftreten, gepflegtes AuReres, Einfilhlungsvermdgen im Umgang
mit Menschen, manuelle Geschicklichkeit, Ordnungsliebe und Gewissen-
haftigkeit, Verantwortungsbewusstsein, Anpassungsfahigkeit, gutes Steh- und
Gehvermdgen, Bereitschaft zur Ausfiihrung von Dienstleistungen

Ausbildungsdauer:
3 Jahre

Kontakt:

Berufsbildungswerk
Adolf Aich gGmbH

SchwanenstraBe 92
88214 Ravensburg
Tel.: 0751 3555-8
E-Mail:
info@bbw-rv.de



Tt Berufsbildungswerk
Adolf Aich

Ernahrung el

Koch / Kochin (IHK)

(Ausbildungsberuf nach §42m HWO)

Arbeitsplatz:
Restaurant-, Hotel-, Krankenhaus-, Kantinenkiichen, Verpflegungsunternehmen

. Berufsbeschreibung:

o T Sl AnV\_/endung bes_onderer Arbeitstechniken in der Klche; B_eachten von

o . Hygienevorschriften; Lagerung von Lebensmitteln; Organisation der Ktichen-
- arbeiten; Suppen- und SolRenherstellung; Fisch-, Schalentier- und Krusten-
== R 15 T ) . tierzubereitung; Fleisch-, Innereien-, Wild- und Geflligelverarbeitung;
Bl : Herstellung von SlRspeisen, Eierspeisen, Speisen aus Molkereiprodukten;

AL Vorspeisenherstellung, Herrichten kalter und warmer Platten; Erarbeitung von
1 3 Menuvorschlagen, Beratung von Gasten, Planung von Menufolgen, Produkt-
: : ; prasentation; Kalkulieren von Mengen- und Materialpreisen

Fahigkeiten:

Manuelle Geschicklichkeit, korperliche Belastbarkeit, Ordnungsliebe, Sauberkeit,
gutes Sehvermdgen, Teamfahigkeit, Verantwortungsbewusstsein

Ausbildungsdauer:
3 Jahre

Kontakt:

Berufsbildungswerk
Adolf Aich gGmbH

SchwanenstraBe 92
88214 Ravensburg
Tel.: 0751 3555-8
E-Mail:
info@bbw-rv.de



Berufsbildungswerk
Adolf Aich

Ernahrung el

Kontakt:

Berufsbildungswerk
Adolf Aich gGmbH

SchwanenstraBe 92
88214 Ravensburg
Tel.: 0751 3555-8
E-Mail:
info@bbw-rv.de

Restaurantfachmann/-frau (IHK)

(Ausbildungsberuf nach §42m HWO)

Arbeitsplatz:

Empfangs- und Servicebereich in Restaurants, Hotels, Motels, Gaststatten,
Cafés, Bars, Discotheken, Mensen, Casinos, Partyservices

Berufsbeschreibung:

Empfang und Betreuung von Gasten, Beratung von Gésten tber Speiseangebot
und passende Getranke, Verkauf von Speisen und Getrénken, Présentieren

und Servieren unter Berlicksichtigung verschiedener Servierarten, Zubereitung
von Speisen und Getranken am Tisch des Gastes, Planen von Veranstaltungen
und Festlichkeiten sowie Mitwirkung bei der Durchfuhrung, Serviceablauf-
organisation, Abrechnungserstellung

Fahigkeiten:

Hofliches Auftreten, gepflegtes AuReres, Einfilhlungsvermagen im Umgang mit
Menschen, Geschicklichkeit mit den Handen, Ordnungsliebe, Verantwortungs-
bewuRtsein, Anpassungsfahigkeit, gutes Steh- und Gehvermdgen, Bereitschaft
zur Ausfiihrung von Dienstleistungen

Ausbildungsdauer:
3 Jahre



	ernaehrung_2010_1
	ernaehrung_2010_2
	ernaehrung_2010_3
	ernaehrung_2010_4



